MENU

\

LES ENTREES

Déclinaison de saumon : fumeé aux 3 poivres,
gravlax au curry breton &-en Bellevue

Foie gras mi-cuit maison au piment-d'Espelette,
toast, chutney poire

Composition de terrines : chevreuil, lapin a la
pistache & campagne

Farandole de charcuterie : coppa, pancetta, paté
en-crolte, jambon Serrano

Salade d’endivette au'magret fumé et noix
Salade périgourdine aux éclats de truffe &
agrumes

Salade de légumes confits, crabe, roquette

LES PETITES VERRINES DE FETE

Duo de melon‘et jambon Serrano

Brunoise de poires pochées, mousse de roquefort
et aneth

Temates cerises & ceufs de caille au pavot
Millefeuille-de butternut & confit de canard

Trio derillettes : poulet, canard & oie

Pains surprises

LES SOUPES & ENTREES CHAUDES

Creme de chou fleur aux chataignes
Tartare de Saint-Jacques et sa fondue de
poireaux

Vol-au-vent de poulet et champignons

LE BUFFET DE FRUITS DE MER

Langoustines
Crevettes roses
Bulots

Huitres

Pinces de crabe
Crevettes grises
Sauces & condiments

T DU RIVALLON DENOX

Christmas Eve Buffet

LES PLATS CHAUDS

Jambon a.l'os caramélisé.au'sirop d'érable a la
découpe

Dinde farcie aux marrons, sauce au foie gras
Noisette d'agneau rétie, crodte a‘a pistache, jus
au thym

Médaillon de porc, sauce aux morilles

Marmite de la mer, creme d'homard

Pavé de saumon aux épices chimichurri

LES LEGUMES & ACCOMPAGNEMENTS

Gratin de butternut au eomté

Ragolt de champignons forestiers

Riz basmati aux noix de cajou et amandes grillées
Poélée de legumes a l'ail confit

Macaroni, creme de petits pois a la menthe
Pommes de terre grenaille au sel de Guérande

LE BUFFET ENFANT

Fish & chips

Poulet pané

Duo de haricots verts et brocolis
Pommes frites

Linguines sauce tomate

LES DESSERTS

Bldches de Noél

Assortiment de verrines sucrées

Cascade de fruits frais

Sélection de patisseries de Noél.

Ronde de fromages de nos régions
Assortiment de petits fours et entremets :

Fraisier, framboisier, feuillantine chocolat

Le menu peut étre sujet a des modifications : anm .




