LES ENTREES

e Foie gras mi-cuit maison aux baies de Sichuan et marmelade de figues, briochette
¢ Saumon mariné facon gravlax aux épices thai
e Saumon en belle-vue, creme de raifort
o Déclinaison de charcuteries et terrines
o Poké bowl : tartare de thon, mangue, avocat, pommme Granny, sauce soja
o Salade de noix de pétoncles aux agrumes et mesclun
o Salade de mini burratinas et légumes grillés parfumeés a I'huile de truffe
o Salade de magret de canard fumé, billes de foie gras et jeunes pousses
LES FRUITS DE MER LES PETITES LES SOUPES
BOUCHEES & ENTREES CHAUDES
« Assortiment de terrines e Mini bols d'Hubert, effiloché e Bisque de homard et ses
de poisson de poulet confit cro(tons
o Crevettes grises et roses e Mini paniers de pommes de e Tartare de Saint-Jacques,
e Langoustines terre au canard créme de butternut au
e Huitres ¢ Mini blinis du monde de sésame noir
e Bulots, palourdes, Monsieur Maurice o Feuilletés aux
couteaux ¢ Mini moelleux au citron et champignons forestiers
e Pinces de tourteaux combawa
e Sélection de pains surprises
LES PLATS LES LEGUMES

e Dinde farcie aux vermicelles, rétie au four, & ACCOMPAGNEMENTS

sauce aux morilles

Filet de sandre, creme au champagne

aux-filet a la découpe, sauce au poivre de Timur
ret de canard caramélisé, sauce aux kumqguats
de limande grillé, creme au curry vert

on de porc en crolte de noisettes et jus corsé
a la sauge

Gratin de pommes de terre au Cantal
Trio de carottes a l'ail noir

Risotto de blé aux fruits confits
Tagliatelles au saumon fumé et
larmes de poivrons

Marmite de champignons et
légumes d'hiver

LES DESSERTS

Blches de Noél
Assortiment de verrines sucrées
Choux a la creme & macarons
Cascade de fruits frais

Sélection de patisseries de Noél
Sélection de fromages de nos régio
Friandises de Noél

Le menu peut étre sujet & des modifications



