NIENU DU BUIET DU REVELLON DE NOEL

ENTREES FROIDES \ / PETITES PIECES DE FETES \

r Al T
A Médaillon de foie gras mi-cuit maison Cuilleres de creme d'avocat au piment d'Espelette et
1 e compotée de figues, pain d'épice crevettes papillons
‘| Carpaccio de betteraves, écrasé de feta , poudre de Mini vol-au -vent aux champignons des forets

pistache, vinaigrette miel-Balsamique Canapés de bille de foie gras de canard

Eventail de saumon fumé, creme a l'aneth

infusé au citron confit . blinis Mini brochettes de tomates cerises et
' ceufs de caille au pavot
Déclinaison de charcuterie et terrine . . . .
& Sélection de pains surprises /
Salade perigourdine aux éclats de truffe

Tartare de crabe , mesclun & roquette,
viniagrette aux agrumes

BANC DE LA MER \
Duo de saumon farci & saumon en belle vue / ar

Assortiment de terrine de poissons, saumon,
noix de Saint-Jacques, trio de légumes

Crevettes grises et roses

Langoustines

ENTREES CHAUDES
_+_

Velouté de potimarron au gingembre,
crumble de chataigne

Huitres

Bulots & palourdes

Pinces de tourteaux

Noix de Saint-Jacques poélées, purée de céleri-rave

Ravioles de champignons forestiers

Feuilletés de volaille en torsade

BUFFET ENFANT

+
Frites crinkle

Fish & Chips

PLATS

+
Ro6ti de dinde, farce aux marrons,
pommes sautées au beurre truffé

Aiguillettes de poulet panées

Boulettes de boeuf a la sauce napolitaine

Pommes de terre duchesse

Magret de canard laqué a I'orange sanguine, Haricots verts au beurre persillé

écrasé de topinambour

Purée de carottes violettes

Filet mignon de porc, jus réduit au porto,
légumes des fétes a l'ail noir

DESSERTS
+

Lotte en crolte de sel, velouté de champagne
agrumes, julienne de fenouil croquante

Blches de Noél

Filet de bar, beurre monté au safran,
risotto crémeux aux cepes

Tarte tatin caramel beurre salé

Croquant chocolat, éclat de pistache

Gambas réties fagon "Bouillabaisse",
endivettes braisées

Cascade de fruits frais

Entremets mangue, coco & fruits de la passion

Sélection de fromages de nos régions

Jambon a l'os a la découpe accompagné
de son miel aux thym

Déclinaison de mignardisies, macarons &
sablés de Noél

Le menu peut étre sujet a modifications Choux a la creme
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